
TALLER DE CONFECCIÓ DE CAIXES NIU
PER A RATPENATS - TORRE LLUVIÀ
→ Xerrada amb la investigadora Carme Tuneu 
Corral del Museu de Ciències Naturals de Granollers, 
on explorarem com aquests fascinants mamífers 
ajuden a protegir la vinya.

→ Fabricarem caixes nius per potenciar la seva 
presència a les terres agrícoles, que s’utilitzaran per a 
col·locar-los a tots els cellers de la DO Pla de Bages.

→ No et perdis aquesta oportunitat
d’aprendre i connectar amb la natura!

→ Activitat familiar (recomanada a partir de 8 anys)

QUAN?  Diumenge 16 de juny a les 10:30h del matí.

DURADA:  2 hores

ON?  Torre Lluvià (Manresa)

A CÀRREC DE:  Slow Turisme i el Museu
de Ciències Naturals de Granollers

INSCRIPCIÓ GRATUÏTA  amb reserva prèvia

AMB LA COL·LABORACIÓ DE: 
Ajuntament de Manresa. Anella Verda.

UNA PASSEJADA PER L’ART
DE LA PEDRA SECA. CELLER ABADAL

QUAN?  Diumenge 30 de juny a les 10h del matí.

DURADA:  de 2,5 a 3 hores

ON?  Celler Abadal (Avinyó)

A CÀRREC DE:  Senders Vius

INSCRIPCIÓ GRATUÏTA amb reserva prèvia

→ Recorrerem la finca del Celler Abadal, amb 
nombroses barraques de vinya i marges de pedra seca, 
per veure les diferents tècniques emprades, els usos i 
la bellesa d’aquests elements.

→ Aprendrem d’una forma senzilla i amena com 
es construeix un marge ben estructurat, quines 
eines fem servir, i podrem practicar col·locant 
alguna pedra en la restauració d’una paret.

→ Taller participatiu de descoberta de la tècnica de 
la pedra seca i les diverses estructures que es poden 
construir amb aquesta tècnica.

CICLE D’ACTIVITATS
DE BOSC I VINYA
2024

Organitza:

Amb el finançament de: Amb el suport de:

Diumenge 30/6Diumenge 19/5 Diumenge 26/5 Diumenge 9/6
Una passejada per l’art de

la pedra seca. Celler Abadal
↓

Anellament d’ocells.
Celler Grau i Grau

↓

Hotel d’insectes. Celler Mond 
Obert - Mas de Sant Iscle

↓

Reconeixement de plantes 
aromàtiques. Celler Exibis

↓

Diumenge 16/6
Taller de confecció de caixes 

niu per a ratpenats -
Torre Lluvià

↓

El paisatge de la vinya al Bages està format
per petites parcel·les envoltades de bosc.
La proximitat a aquest entorn natural i la 
biodiversitat de l’ecosistema entre la vinya i 
el bosc confereixen als vins de la DO Pla de 
Bages expressions úniques d’aquest paisatge.

La Ruta del vi de la DO Pla de Bages continua 
amb el Cicle d’activitats de bosc i vinya; tot 
un conjunt de propostes relacionades amb 
el paisatge i la natura d’aquest territori per 
aprofundir en el coneixement de la cultura de 
la vinya i el vi des d’una vessant naturalista i 
sostenible.

En el marc del projecte de cooperació 
LEADER RUSTIK

Segueix-nos!

@rutadopladebages 

Tota la informació a

rutadelvidobages.cat

TALLER D’ANELLAMENT CIENTÍFIC 
D’OCELLS. CELLER GRAU I GRAU

QUAN?  Diumenge 19 de maig a les 9h del matí.

DURADA:  de 2 a 2,5 hores

ON?  Celler Grau i Grau (Maians, Castellfollit de Boix)

A CÀRREC DE:  Marc Illa, ornitòleg i anellador
expert de l’Institut Català d’Ornitologia

INSCRIPCIÓ GRATUÏTA XXX

→ L’anellament científic és una eina fonamental 
per a l’estudi dels ocells, permet individualitzar-los 
i ens aporta una valuosa informació sobre la seva 
supervivència, el seu estat, el seu èxit reproductor i 
un munt de detalls clau per a la conservació de les 
diferents espècies.

→ Els ocells són uns excel·lents indicadors 
ambientals de la qualitat del nostre entorn, i en 
aquest taller col·laborarem en aquesta tasca científica 
indispensable.

CONSTRUÏM UN HOTEL D’INSECTES.
CELLER MOND OBERT - MAS DE SANT ISCLE

QUAN?  Diumenge 26 de maig a les 10h del matí.

ON?  Celler Mond Obert - Mas de Sant Iscle
(Sant Fruitós de Bages)

DURADA:  de 2 a 2,5 hores

A CÀRREC DE:  Josep Illa, biòleg i responsable
tècnic de Phragmites SL

INSCRIPCIÓ GRATUÏTA  amb reserva prèvia

→ Descobrirem la importància dels insectes com a 
pol·linitzadors i agents reguladors de plagues a la vinya.

→ Afavorirem la seva presència a la vinya 
construint un refugi d’insectes que permeti acollir 
una bona representació d’espècies i grups diferents, un 
espai per reproduir-s’hi o senzillament per protegir-s’hi 
durant condicions adverses.

RECONEIXEMENT DE PLANTES
AROMÀTIQUES. CELLER EXIBIS

QUAN?  Diumenge, 9 de juny, a les 10h del matí.

DURADA:  de 2 a 2,5 hores.

ON?  Celler Exibis (Navàs)

A CÀRREC DE:  Josep Illa, biòleg i responsable
tècnic de Phragmites SL

INSCRIPCIÓ GRATUÏTA  amb reserva prèvia

→ Gaudirem d’una passejada a peu de la vinya per 
aturar-nos a observar les plantes que conformen el 
mosaic agrícola de la vinya i el seu entorn, una relació 
íntima i necessària.

→ Ens iniciarem al món del reconeixement de 
plantes mitjançant el suport de tecnologies digitals.

→ Cal disposar d’un dispositiu smartphone
o similar amb càmera i connexió a internet.

https://btiquets.com/event/taller-de-confeccio-de-caixes-niu-ratpenats-torre-lluvia
https://btiquets.com/event/coneixem-lart-de-la-pedra-seca-abadal
https://www.instagram.com/rutadopladebages/
https://www.rutadelvidobages.cat/
https://btiquets.com/event/anellament-docells-grau-i-grau
https://btiquets.com/event/hotel-dinsectes-mond-obert
https://btiquets.com/event/reconeixement-de-plantes-aromatiques-exibis

